Skolni jidelna
L. Cecha 860 Nové Mésto na Moravé
Jaroslava Bila vedouci $kolni jidelny

Spolek rodi¢i pfi ZS Nové Mésto na Moravé, Leandra Cecha 860

Odpovéd na pripominky ke $kolnimu stravovani

Vazieny Spolku rodiéd,

dékuji za vase pfipominky.

V nasi $kolni jidelné pfipravujeme obédy bez dochucovadel, vafime z regionalnich éerstvych
surovin, hotové smési nepouzivame.

Bramborova kase je pfipravovana z brambor, mléka a masla. Pro vétsi pestrost do ni
pfidavame pesta z bylinek, rajéat nebo hub.

Svatomartinska kachnicka — déti dostaly kuFeci stehno, protoZe 7adny dodavatel nebyl
schopny dodat kachni stehno, které by odpovidalo finan¢nimu limitu pro déti. Zménu

v jidelniCku jsem z Casovych diivodi nestihla opravit.

Omacky jsou pripravovany pouze z éerstvych surovin, ne ze smési.

»rodice si st&Zuji” na slané polévky — polévky jsou pfipravované pouze z &erstvych surovin,
dochucené pouze bylinkami, kminem, &esnekem, majorankou, paprikou ...., bez zbyte¢nych
dochucovadel
Spagety s ke¢upem zafazujeme do jidelnicku, protoZe je to nejoblibendjsi jidlo nasich
stravnik(i — déti. Omacka na Spagety je pFipravovana z drcenych rajéat, dochucend italskymi
bylinkami a ¢esnekem.

Salatovy pult — saldtovy pult jsme détem zafidily proto, aby si samy mohly rozhodnout, jaky
saldt si vyberou, zeleniny pfiddvame postupné, ale nékteré déti si nabiraji plné misticky a
nedodrZuji vzorovou porci. Proto stravnici, ktefi pfichazi po 6. hodiné nemaji na vybér ze
Sesti druh salatu, ale napfiklad jenom ze t#i.

Do jidelniCku zafazujeme netradiéni dob¥e ochucené pokrmy. Ne vidy se trefime détem do
jejich chuti.

V Novém Mésté na Moravé 26.11.2019

Jaroslava Bila Zakiadni g\ﬁ - ,
,y ser Nové Mésto na Morayes
Vedouci Skolni jidelny | Cacha 860 )

okt. Zdar nad Sézes
Eknint iidalns



